AOC Alsace — PINOT NOIR 2005 - 75¢

Ceépage - 100% Pinot Noir

Terroir — granitique

VIN DDALSACE

APPELLATION ALSACE CONTROLEE Agm-m - 20 ans
Surface - 120 ares
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Vinification - Erafflage et foulage puis macération en cuve durant 1-# urs.
Fermentations alcoolique et malolactique en cuve puis élevage en vieux
foudre durant 6 mois.

" DEGUSTATION  Un vin aux reflets rouges rubis et aux arébmes typiques de
fruits rouges tel que la cerise. En bouche I'attaque est franche,
avec un bel équilibre des saveurs. La structure du vin s’axe
autour d’'une charpente tannique bien présente, avec d'une
longueur en bouche appreéciable.

Le Pinot Noir dévoile toute son originalité avec les viandes
rouges, gibiers, roétis, grillades, et bien sar avec les fromages.
(Ex : « Medaillon de cerf au vinaigre de miel » « Gigot
d’'agneau », « Paves de boeuf a l'alsacienne »...)

A deguster idéalement vers 12°C. Un vin a boire dans sa
jeunesse ou a conserver jusqu'a 6 ans en cave.

Nk ANALYSES TECHNIQUES Alcool : 12.20% vol. Acide tartrique : 4.20 g/I
S Sucre résiduel : 0.70 g/I
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