AQOC Alsace — PINOT BLANC Auxerrois 2005 - 75¢

Ceépage - 100% Auxerrois

Terroir — arene granitique
VIN D'ALSACE

APPELLATION ALSACE CONTROLEE Age moyen - 30 ans
P RLA Surface - 45 ares
INOT BLANC
AUXERROIS Denisité - 5000 pieds / hectare
2 ©) 05

: Rendement - 60 hl / ha

MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE

H% VU]. PRODUIT DE FRANCE 75 Cl Taille - Double Gu_yot
Vendanges — manuelles

@f ﬂ// Méthode de culture - raisonnée et
7/’&/ el CAtetyeot conversion en agriculture bio

STEPHAME MERSIOL VIGNERON A 67650 DAMBACH-LA-VILLE, ALSACE, FRANCE Mlse en boute”le — Mal 2006

Vinification - Débourbage statique a froid 48H apreés pressurage. Fermentation lente
regulée en cuve entre 15 et 18°C durant un mois.

" i DEGUSTATION Un vin éléegant, d'une belle intensité aromatique. Des notes

de péche, d'abricot et de fleur blanche viennent se méler a
une structure tres bien equilibrée entre I'acidité et les sucres.
L'attaque est souple et nerveuse avec une persistance restant
tournée sur le fruit.

‘ f GASTRONOMIE  Ce vin représente un juste milieu dans la gamme des vins
: d'Alsace, et s'emploie partout ou l'usage d'un vin blanc sec
s'impose (« (Eufs brouillés aux crevettes », « Soufflé au fromage
et au jambon », « Carré de porc au thym »...).

AUTRES INFOS Se deguste idéalement vers 8°C. Ce vin se deéguste dans sa
& jeunesse afin de preéserver une certaine fraicheur (3 a 4 ans).

3 ANALYSES TECHNIQUES  Alcool : 12.80% vol. Acide tartrique : 4.60 g/I
L Sucre résiduel : 8.50 g/I
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