VIN D'ALSACE

APPELLATION ALSACE CONTROLEE

MIUSCAT

AOC Alsace — MUSCAT 2005 - 75¢

Ceépage - 30% Muscat d'Alsace
70% Muscat Ottonel

Terroir — arene granitique
Age moyen - 15 ans
Surface - 60 ares

Densite - 4500 pieds / hectare
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Rendement - 70 hl / ha

MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE

H%‘ml, PRODUIT DE FRANCE 75 c] Taille - Double GU_yOt

Vendanges — manuelles

@)’ ﬂ// Méthode de culture - raisonnée et
7’” srnaene Cltetyeot conversion en agriculture bio

NE MERSIOL VIGNERON A B765

O DAMBACH-LA-VILLE, ALSACE, FRANCE Mise en bouteille — Mai 2006

Vinification - Débourbage statique a froid 48H apres pressurage. Fermentation lente
regulée en cuve entre 15 et 18°C durant un mois.
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4 AUTRES INFOS

Sec et fruité, le Muscat Ottonel apporte finesse et elégance,
tandis que le Muscat d’Alsace développe un fruité inimitable
autour des notes bouquetes. Le nez est frais et fruité évoluant
vers des notes mentholées, se prolongeant remarquablement
en fin de bouche.

Le Muscat se deguste parfaitement a [l'apéritif et aux
receptions. Il se marie également avec les asperges, le chevre
frais et les desserts a base de fruits frais.

Servir frais vers 8°C. Un vin prét a boire dans sa jeunesse pour
préserver son fruité et sa fraicheur. Peut se garder 6 ans en
cave.

3 ANALYSES TECHNIQUES Alcool : 11.30% vol. Acide tartrique : 5.50 g/I

Sucre résiduel : 13.60 g/I
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